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●協会の主な事業(8月 ～)

●全国・県関係受賞者披露

●保健所からのお矢0らせ

●食品衛生協会の共済、斡旋物資をご紹介

●COLUMN～ マスターの独り言Vo1 10～

●おじoま しま～す 1 ～その①～

●おじゃましま～す ! ～その② 受賞者お店紹介～
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柏崎食品衛生協会

T945‐0053

柏崎市鏡町119
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TEL FAX 0257(24)1346
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10月 21曰 東京 明治座で

0主 催:中越 柏崎 南魚,召J 出ヽ食品衛生協会 (社,新,P.県環境衛生中央研究所 新潟県食品衛生コン
'ル

タント協会

0共 催 (社)日本食品衛生協会 (社)新8県食品衛生協会 ●後援:新18県長同保健所 長岡市

東日本人震災の原発事故による放射能汚染と食肉の生食による食中毒について セミす―を開催 しました.食品営

業者や消費者も不安を感じていることから 例年より早く8月に一般市民も参加できる公開セミナーとしました.

当協会からの賛助会員等数社を含め全体で約380名 の参加があり問 しヽの高さを感1/ました.

t品衛生大会

中越地区食品衛生セミナー

【(社)日本食品衛生協会理事長表彰】

Ⅱ 放割線による風評被8に 対する科学的根拠に基づく安全性の

説明  新 H=:,大 学数|三 市上 弘先生
I 食肉の生食に潜む危険と対応

岩手大学,も認数

"■

社)日本食品衛生協含学 lj顧問 品川部汎先生
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☆受賞者のみなさなぉめてとうごだいますカ

食品衛生全国大会・県大会・食品衛生指導員全目大会

厚生労lll大臣

表彰等の全国大会、10月 20日 には食品衛

生指導員全国大会が行われ、柏崎食品衛生協

会からは右記の皆様が受賞されました。

食品衛生指導員全国大会会場において、当

協会が今年度新たな取り組みとして行つてい

る「災害時対応チラシJ(指導員が所持、対応)

が掲示され、全国にPRさ れました.

また、11月9日 、ホテルイタ リア軒(新潟

市)において県表彰関係の表彰式典が開催さ

れ、当協会では5名 2施 設の皆様が受賞され

ました。

食品衛生指導員

【新潟県知事表彰】

大図辰芳(食堂たんぱぽ)

【(社)新潟県食品衛生協会長表彰】

星野正仁 (魚仁)
食品衛生功労者

食品衛生優良施設

加藤利幸(カロ藤商店)

いブルボン(松波)

であいの宿 萬歳楽(高柳)

村田静映(旭寿司)
食品衛生優良従業員

田中サツ子 (おくい)

食品衛生功労者
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消費者へ食中毒予防の大切さを矢0つてもらうため、食品衛生指=員 15名と保健所監視員2名とで市内4ヶ所の大型

スーバーで 「食中毒予防衛頭キヤンヘーン」を行いました。7月末に行う予定が大雨で延期となり3月の第 1日曜0

の実施となりましたが、予防□」が入つた700枚のうちわやバンフレットは午後には無くなるなど多くの皆さまより

関心をもつていただきました。手洗いチェカーを使い子供の手の汚れを調べたりすることで親子で手洗いの大切さを

感じ取つてもらえたように思います。 『食べることを守る !』という食品衛生指導員が近くにいる事を多くの消費者

にも矢0ってもらうため来年度も継続していきたいと思います。

実施ぼ イ トーヨーカ ドー丸大柏崎店 良食生活館フォンジェ店 原信言上店 ウオロク柏崎店

10月 2日 (日)、 昨年度からの継続で今年も柏崎市防災訓練に参力0し

ました。今年度は高柳OJで開催され、炊き出し訓練に食品衛生指導員が保

健所監視員と合同で衛生指導をしました。

今年度は当協会で1乍成した 際 害時対応チラシ』を括用し、おにぎり等

の調理時、搬送、配布、管理時、また手洗い指導など地域の方々に緊急時

対応を指導しました。

きのこmJ■ ヨ会 10月 1日 (土)会 場 :西 山町「ゆ うぎ」

今年のきのこは不作 !時期的に早かつたせいもあ

りせつかくのきのこ狩りも楽しめず、さらに展示き

のこも無い状況となつたため講習会始まつて以来の

写真での鑑8」講習会となりましが、市施先生のこ尽

力により緊急事態を回避できました。

参力0者の皆さま、ご理解ご協力ありがとうごさい

ました I
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9月 7.8日 、新潟県食品衛生指増員連合協議会と十日Ql食協主催の交歓交流会が津南町で開催され、参力0者

230名 中、当協会からも指導員が参力0しました。特別講演では十日町市観光交流課の桶谷様を講師に十日田市、津

南町の全域を美術館とする 「大地の芸術祭紹介Jと 貢打、桂歌助師匠の 「落語Jと で大変勉強、また楽しませていた

だきました。視察研修は 「山の中のマグロエ場J仰 山崎食品と十日町市の銘酒 「天神囃子J魚 沼酒造(株)では工場内

見学と社長様よりお話をいただきました。さらに大地の芸術祭会場ともなつた 「うぶすなの家Jの 建物、家財まるこ

とアートを見学し新たな発見勉強の二日間となりました。

今年度は下記の地区の食品衛生責任者 「調理業Jが 対象となつています。すでに 11月 から講習会を数回行つてお

りますが残念なことに未受講者が数十人いらっしゃいます。しかし4年 に 1回 の講習会が義務付けられているため変

更等無い限り全員受講していただきますのでよろしくご協力をお願いします。

【受講対象地区】
①刈22村   ②西山地区
④松波地区  ⑤西Cp通地区
⑦新花町地区 ③北条地区

上記地区の『調理業』の食品衛生責任者です。

※上記地区外の調理業の実務講習会は

平成25年 の 11月 頃の予定です。
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③高柳地区

⑥Cp通地区
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す I見かけたらの

ぞいてみて下さい

ね !

年2回 の検便を
正しく受けていますか?

食中毒発生原因の多くが保菌者による

二次汚染であ り、従事者の検便が食中毒

予防の重要な要素となることから年 2回

(夏季 冬季)の検便を行つています。

また、代表者だけでな くお店の食品に

携わる従事者全員が定期的に検便を受け

ていないと意味があ りません。日常の衛

生管理は店全体、従事者全員で取 り組み

ましょう。

冬季の検便は 1月 ～ 2月 に実施 してい

ます。案内が届いたら受けま しょう。

品
衛
生
協
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◆◇◆保健所からのお知らせ◆◇◆

生食用食自OHm。 襄轟薔準が讚定されました|!

枝  肉

『牛レハーについて』

牛レバーの取扱については厚生労働省で検。j中ですが、レノヽ一内部まで0157な ど食中毒

菌が入り込んでいることが確認されています。

牛レバーの生食は危険です。引き続き、牛レバーの生食での提供は自粛願います。

凍結されていない枝肉から衛生的に切り出した肉塊を速やかに容器

包装で密封し、肉塊の表面を加熱殺菌しなければなりません。

表面から
lom以 卜の

深さを 60℃ ・

2分 間 以 L

加熱

速や力ヽ こ容器包装で

密対して加熱殺菌する

ヒラメ翻‖田出1賢目出出によ|― しでいますl

詳しくは下記ホームページをご覧下さい。

厚生労働省:『生食用生鮮食品による原因不明有症事例について』

晨林水産省:『ヒラメを介したク ドアの一種

`κ

″dοa n´ゎη υΥrara/による食中毒0&A』

『馬肉を介したザルコシスティス・フェアリーによる食中毒Q&A』

― 5



◆ ◆食品衛生協会からのお知らせ◆ ◆

♪食爆鷹湾E― し期 入つつ b)

会員限定の「あん しんフー ド君」食中毒の他に感染症、施設賠償、消毒費用、受託物賠償を補償 します !

…́ 買価格ψ よググンと夕ιは なつてι〕́ ′/…

【掛金の目安(補償限度額1億 円)(年間売上げ4,000万 円以下までを記載)】

営業種

年間売上
飲食店 すし 仕出し弁当 食品販売 食品製造 旅 館

3,0011万円以下 9,000円 11,0∞円 3,500円 5,000円 総面積耐
×23円

4,000万 円 16,400円 28,000Fヨ 5,600円 8,6αЭ円

6

用  途 商品名 商品内容 会員価格

基本は手洗しヽ セーフメイトCS(5kg+ボ トル) 手指用殺菌洗浄剤(逆性せつけん泡タイプ) 2,700円

ノロウイルス

対策にはコレ

ジアノック(5kg) 殺菌消彗剤(次亜塩素酸ナ トリウム) 2. 450円

ウィロックスプレー(500ml) 除菌・除ウイルス剤 950円

汚物処理キット 使い捨てタイプのおう吐処理セット 600円

インフル対策 アルペットSP3ス プレー(500ml) アルコール製剤(ハンドタイプ) 1.000円

お申込み、お問い合せ、お見積もりはお気軽にどうぞ★

事務局 TE/FAX 2 4-1346ま で
お待ちしています♪

詳 ιζ/多ナースページ 柏崎食品4腔 謄  で検索 ′



香食処 三 五 郎   柏崎市荒浜

IIp越沖地震で被災し現地に移転開業し4年 目。寿

司、刺身をはじめ各種居酒屋メニューも豊富であ

る。毎日、魚市場直送の鮮魚を提供し、鮮度と味に

こだわっているイケメン店主です。 c寸)

0柏 崎市荒浜3-4-13

0T〔1 32-8335

0水 曜定休 17:00～ 22:00
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おじや泰顔 ～ 1

～,ボートr目のご紹

"～E驚 靡 掛けくださし
'/

割烹 魚 よ し 柏崎市上原

店主、吉田さんは市内の老舗料理店で修行し、

20数 年前に独立開業.地 i■の方々に絶大な支持

を得ています。こ主人と女18

の人柄がゆつたりと流れる店

内となつています。会席料理

が中心でご要望により懐石料

理も提供します。 (高)

完全予約制。

●柏崎市

上原48-2

●T[t 24-2067

◆月曜定休

元祖えらご酒揚 安 兵 衛 柏 崎 店   柏崎市駅前

美味い !安い 1楽しい !お客様に愛されて今年で27周 年。

お手頃なランチ、宴会コースは大好.T。全国各地より厳選さ

れた旬の旨いものが皆さまをお待ちしています。 幅 )

0柏 崎市駅前2-2-5

01[t24-8321

●月曜定休 11:30～ 14:OO/17:OO～ 22:00

COLUMN ～7ズ ターのタクrИ
"′

θ～

「全国どんぶり選手権」で鯛茶漬けが上位ランク、おめてとう。

それでは、我が町の誰もが食べていたソウルフードは何か?

この辺では夕的にご飯を炊きます。そして朝食にOT日の残つた汁とご

飯で少しだけ 『おじや』を作ります。冷やご飯を器の下に敷き、カレー

のように 『おじや』を掛け、少しずつ混ぜて香コと一緒に食べます。熱

い 『おしや』が冷やご飯を温かくし、早食いの出来る格好の朝飯でし

た。 しかし、 『おじや』を食べさせられるから柏的に嫁にやるな、と

まで言われるほど他の地では不評でした。それでも昭和40年 代前半までみんなが食べていたらしいです。

今でも散歩をしていると懐かしい香りがすることがある。

ソウルフー

は朝食に…



おじや豪Ltt‐ 1  ～その②～
今年度の『優良施設』をご紹介します:

轟 鎌 鎌 □ 麟 目 日 鵬 調 器 轟 轟 鎌
(株)ブルボン 柏崎市松波4

「不良原材料は入れないJ「不良品は作らない」「不

良品は出荷しない」「不良品は届けない」をモットー

に、原材料の受入れから製造、出荷に至るまで、品質

保証第一主義に基づいた品質管理を行ない、安全、

安心な商品づくりに努めています。

また、柏情市内の小学校工場見学を通した食育教

育を推進し、地域の皆さまに親しんでいただけるエ

場を目指して参ります。

しつかり 1準備をして工場見学します

であいの宿 萬 歳 楽  柏崎市高柳Ql高尾

「楽寿の湯J「市場J「体験工房」とこちらの施設等

総称して「じょんのび村」。地元住民だけでなく特に

宿泊は関東方面からのリピーターが多いそうです。

周辺に何もない それが嬉しい。静かにゆった

り、のんびりとしょんのびしたい人が多いのでしょ

う。最近は手作り豆腐、がんも等が好評で特に「淡麗

辛□自宏製どぶろく」は全国大会で入選。他では飲

めない絶品とのことです。(長)

0定 休0 夏:第2第 4火 曜 冬:毎火曜

0:[t 41-2222

010:00～ 21,00(12月 ～3月は20:∞まで)

◆ご意見、ご要望を

背中のこり(腰から下)をとるス トレッチ

①ひっぱっても動かない物につかまる。

②両足のかかとを合わせて立ち、ゆつくり

しゃがむ。かかとは決して離さない。

③腕の力はあまり使わず上体を10秒 そらす。

その後10秒 でできるだけ背中を丸め同時に息を

吸つてお腹をふくらます。朝晩100.
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Eメール  Kas■ shOku@g●a.∝n.neJp

ホームベージ 崎食品衛生協会

お待ちしています :◆

「絆」で結ばれた昨年でした。遠

方の取材は大変なものもありま

□
ヽ

= V                   ′」ψ′ロス竹 10′ 女ヽ ′O υ Oン 0`ワ ツ ‐

:す が、無事「食Jが発行されると疲れも吹つ飛びます。ご

言 協力ありがとうこさいました。

言 0編 集委員0

: ◎高橋節雄

言 O長 谷川利枝

言  本ゴ山 浩

:  藤沢丈晴
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